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تعمل شركة نافاتا "Navatta"، التي تأسست على يد جيوزبي نافاتا "Giuseppe Navatta" في عام 1983، في ميدان إنتاج خطوط تجهيز الخضروات والفاكهة 
وتركيبها وتفخر بالعديد من المرجعيات في كافة أنحاء العالم.

نافاتا، المورد العالمي لمنظومات ومجموعات متكاملة لمعالجة الفاكهة والخضروات، التي تقدم حلول مختبرة ومبتكرة لمجموعة كاملة من المنظومات أيضًا بفضل 
عمليات الاستحواذ العديدة للشركات على مر السنين، مثل شركة داللارجيني وجيريتي "Dall'Argine e Ghiretti" في عام 2001، وهي شركة تعمل في السوق 
منذ ما يزيد عن 40 عامًا، وتشتهر عالميًا بإنتاج آلات بسترة العلب الدوارة وخطوط إنتاج لب الطماطم؛ وشركة موفا "Mova"، في عام 2010، التي تتمتع بخبرة 
 Metro" واسعة في التعامل مع البراميل، وتفريغ الحاويات والبراميل، وأجهزة التحميل، وأجهزة إزالة منصات التحميل، وأنظمة الغسيل؛ شركة مترو انترناشونال
International"، في عام 2012، وهي شركة رائدة في تجهيز الفاكهة والخضروات، وتتمتع ببراءات اختراع دولية لاستخلاص العصير والهريس، ومنظومات 
الكاتشب،  دفعات  إنتاج  منظومات  في  مُتخصصة  شركة  وهي   ،2012 عام  في   ،"Ghizzoni Ettore" إيتوري  جيتسوني  وشركة  الحرارية؛  والمعالجة  التركيز 

والصلصات، والمربى.
مجموعة الإنتاج

تنتج مجموعة نافاتا Navatta Group خطوط معالجة، وأنظمة، وأجهزة للفاكهة، والطماطم، والخضروات وتنفذها لكل ما يلي:
- الطماطم المُقشرة/ المقطعة على شكل مكعبات / المفرومة، والصلصات والمهروسات، ومعجون الطماطم، المعبأة في كافة أنواع العبوات أو في عبوات مُعقمة؛

- الفاكهة المقطعة، والمهروسة، وعصائر الفاكهة )الهريس الطبيعي أو المركز( من فاكهة البحر المتوسط/ الفواكه الاستوائية، المعبأة في كافة أنواع العبوات أو في 
عبوات مُعقمة؛

- خطوط فرم الفاكهة المجمدة تجميدًا سريعًا فرديًا، أو التي تكون عبارة عن كتل مجمدة، أو فاكهة مجمدة في خزانات
- الاستخلاص على البارد ذو الإنتاجية العالية والحاصل على براءة اختراع، لهريس الفاكهة/ عصائر الفاكهة المتوازنة في بيئة مُعقمة.

- مجموعة كبيرة من أجهزة التبخير لإنتاج معجون الطماطم المركز والهريس الطبيعي، ومعجون فاكهة البحر المتوسط والفاكهة الاستوائية.
- معقمات مُعقمة؛

- آلات تعبئة مُعقمة للأكياس في صناديق والتي تشتمل على فوهة أو لا تشتمل عليها؛ وآلات تعبئة الأكياس بوضعها في براميل ذات سعات تبدأ من 220 لترًا، وآلات 
التعبئة التي تعمل بوضع صندوق داخل حاوية/ مزودة بنظام حاويات المواد السائبة ذات سعات تتراوح ما بين 1000-1500 لتر؛

- آلات البسترة / المبردات الحلزونية "الكل في واحد"
- إنتاج المنتجات النهائية )المربى، والكاتشب، والصلصات، والمشروبات( بدءً من تفريغ المادة الخام ووصولًا إلى المعايرة، والخلط، والتثبيت الميكانيكي/ الحراري 

بغرض التعبئة في أي نوع من أنواع العبوات أو في صهاريج مُعقمة؛
- منظومات التحويل التجريبية؛

- منظومات تجهيز الخضروات التي تشتمل على الاستلام، والإماهة، والطهي، والشواء.
يقع المقر الرئيسي لمجموعة نافاتا ووحدتي الإنتاج التابعتان لها في بيلاسترو دي لانجيرانو "Pilastro di Langhirano"، وبارما "Parma"، بإجمالي مساحة إنتاجية 

تبلغ 10000 متر مربع. تم مؤخرًا شراء مساحة جديدة قدرها 10000 متر مربع وهي جاهزة لتشييد الوحدة الإنتاجية الثالثة.
الرؤية: الشغف هو العامل الذي يدفعنا نحو أهدافًا أكثر طموحًا، فيما يخص التكنولوجيا، والمنتجات، والخدمات.

الرسالة: زيادة مؤشر إرضاء وإخلاص العملاء باستمرار.

Tomato mix, ketchup and jam processing line with ingredient feeding and mixing system pre-built and FAT 
tested before shipping

واختباره  مسبقًا  تجميعه  تم  نظام  بالمكونات وخلطها.  الإمداد  مع  والمربى  والكاتشب،  الطماطم،  خط لإنتاج خلطة 
تشغيله بدء  قبل   "FAT" المصنع  قبول  باختبارات 

قاطع الفراغ بوظيفة سحق/خلط/طهي المنتجات، جنبًا إلى جنب مع العمليات الفراغية 
والحرارية. يعد ممتازًا للمنتجات عالية اللزوجة مثل المربى، والكريمات المالحة والحلوة، 

والصلصات، والجيلاتين، والزبادي

Under vacuum cutter with the function of crushing/mixing/cooking of products, 
combining them with vacuum and thermal processes. Ideal for high viscosity 

formulated products like jams, salted and sweet creams, sauces, jellies, yogurts

Single head aseptic filler Webzero for web 
small bags 3-5-10-20 liters - automatic loading system - no 

operator needed. Sem-automatic filling of 220 bags in drum. 
Patented system

ماكينة حشو معقمة ذات رأس واحد من Webzero لأكياس صغيرة سعة 3-5-10-20 لتر - 
إمداد أوتوماتيكي في الأكياس - لا يحتاج إلى مشغل. تعبئة نصف أوتوماتيكية لأكياس 220 

لتر في براميل. نظام معتمد ببراءة اختراع

The company Navatta, founded by Mr. Giuseppe 
Navatta in 1983, produces and installs fruit and 
vegetable processing lines and boasts references 
across the globe.
Navatta, the global supplier of integrated fruit 
& vegetables processing equipment and lines, 
providing well proven and innovative solutions for 
a full range of plants also thanks to the numerous 
companies’ acquisitions over the years, such 
as Dall’Argine e Ghiretti in 2001, a 40–year-
old company world famous for rotary can 
pasteurizers and tomato pulping lines; Mova, in 
2010, with extensive experience in bins handling, 
bins and drums emptying, palletizers and de-
palletizers, washing systems; Metro International, 
in 2012, leader in fruit and vegetables processing, 
boasting international patents for juice and puree 
extraction, concentration plants and thermal 
treatment; Ghizzoni  Ettore, in 2012, specialized 
in special batch plants for ketchup, sauces and 
jams. 
Manufacturing range
Navatta Group manufactures and commissions 
processing lines, systems, equipment for fruit, 
tomato, vegetables for: 
• Peeled / diced / crushed tomatoes, tomato 
sauces and purees, tomato paste, all filled into 
any kind of package or in aseptic;
• Diced, puree, juices (single strength or 
concentrated) from Mediterranean / tropical fruit, 
all filled into any kind of package or in aseptic; 
• Fruit crushing lines from IQF, frozen blocks and 
frozen drums;
• High yield patented fruit puree cold extraction, 
fruit purees / juices equalized in aseptic;
• Wide range of evaporators to produce 
tomato paste Mediterranean and tropical fruit 
concentrate;
• Aseptic sterilizers;
• Aseptic fillers for spout bags/ spout-less Bag-
in-Box 3 – 20 liters, Bag-in-Drum 220 liters, Bin-
in-Box / IBCs 1.000 – 1.500 liters;
• Piston fillers;
• “All-in-one” pasteurizer / cooler spirals;
• Formulated products productions (jam, ketchup, 
sauces, drinks) starting from components 
unloading to dosing, mixing, mechanical / thermal 
stabilizing, to filling into any kind of package or 
into aseptic;
• Processing pilot plants;
• Vegetable processing as receiving, rehydration, 
cooking, grilling.
Navatta Group’s headquarters and the two 
production units are located in Pilastro di 
Langhirano, Parma, with a total production area 
of 10,000 square meters. A new area of 10,000 
square meters has recently been purchased and 
is ready for the third processing unit to be built.
Vision: Passion is the factor that drives us to 
higher targets, in terms of technology, products 
and services.
Mission: To constantly increase customers’ 
satisfaction and fidelity.
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